CAPODANNO 2025/25

CENONE IN KARAORKE E DANCING
BICOCCA E CITTA STUDI

_————"—_’

NN START ORE 20.00 7
| COCKTAIL DI EENVENUTO J/

4 4
- DALLE ORE 20:30 g
BERE K

1 DRINK A SCELTA:
BIBITA/BIRRA/CALICE/1 BOTTIGLIA OGNI 4 PERSONE

| ANTIPASTO

e AFFETTATI MISTI
(LARDO STAGIONATO IN CONCA DI MARMO ITALIANO,
CRUDO IMPERATORE, SALAME NOSTRANO, OLIVE TAGGIASCHE)

|  MIX DI FORMAGGI CASERECCI
NOTE DI ALPEGGIO CON MIELE E NOCI

Elé % 100% LATTE PIEMONTESE
N \
BiS DI PRIMI

(OPPURE UN PRIMO A SCELTA)
| e RISOTTO AL BAROLO E SALSICCIA

e MEZZO PACCHERO CON MAZZANCOLLA,
POMODORINO CILIEGINO E GRANELLA DI PISTACCHIO

SECONDO A SCELTA FRA:

e ARROSTO DI VITELLO CON PATATE AL FORNO
e SALMONE SCOTTATO CON POMODORINI
'\ OLIVE E PATATE AL FORNO

DOLCE
*PANETTONE CON CREMA DIMASCARPONE K
« SORBETTO AL LIMONE

| « CAFFE

s DRINK DI MEZZANOTTE {REVE:IA M

(10TTIBLA 06N &)

MENU VEGETARIANO
ANTIPASTI

e MIX DI FORMAGGI CASARECCI, %
NOTE DI ALPEGGIO CON MIELE E NOCI, p
OLIVE E BRUSCHETTE VEGGY

Bi1S DI PRIMI (0 UN PRIMO A SCELTA)
e LASAGNETTE VEGETARIANE

7 WWWTOASTOCOAST.T

e MEZZI PACCHERI AL POMODORO
2‘\ >ECONDO
« POLPETTE VEGGY CON PATATE AL FORNO O VERDURE
DOLCE

e PANETTONE CON CREMA DI MASCARPONE
SORBETTO AL LIMONE

e CAFFE

MENU BABY @
(SOTTO 1 10 ANNI)
PRIMO

e PACCHERI AL POMODORO E BURRATA

SECONDO

e COTOLETTA DI POLLO CON PATATE AL FORNO
OPPURE
e ARROSTO DI VITELLO CON PATATE AL FORNO

* 1 BIBITA

DOECE

e PANETTONE

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
INIZIO SERATA ORE 20.00, CENA DALLE ORE 20.30

PER ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE

PRENOTAZIONI PER BICOCCA: PRENOTAZIONI PER CITTA STUDI:
02 49673318 02 36526514




